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読み取りください▶

※写真はイメージです。



１９７０年よりヨーロッパで料理修業の後、帰国。１９７３
年西麻布に日本初のビストロレストラン「ビストロ・ド・
ラ・シテ」を開店。ビストロブームを巻き起こし、東京で
１２店舗を持つ人気オーナーシェフとなるが、《全ての
料理を自分で作りたい》という思いから全店舗を
手放し、１９８６年箱根で日本初の宿泊施設付きフランス
料理店「オーベルジュ オー・ミラドー」を開店。《地産
地消》にこだわりすべての食材を自らの手で最後の
一皿までチェックし自分で調理するスタイルを確立。
日本フランス料理界のトップクリエイター。

１９７０年に渡仏、パリの「ヒルトン
ホテル」等で修業を積む。帰国後、
１９７８年に渋谷にてフランス料理

「シャンド・マルス」を開店。宇都
宮グランドホテルの総料理長も
歴任。また「王様のレストラン」な
どのテレビ番組の料理監修や各
方面での講習会をおこない「料理
を通じて、家庭や親子の絆づくり
のきっかけになれば」と食育にも
力を入れており、活躍は多岐にわ
たる。今後はフランス料理だけで
なく、お客様のリクエストに応じ
た料理を提供したいと各分野の
プロデュースも行っている。

吉野 好宏シェフ

32 ※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。 ※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

500＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

600＋
ポイント

●❶苺　
●❷生クリーム
●❸パイ生地
●❹カスタード

●❶ココアパウダー　
●❷マスカルポーネ入り
　ホイップクリーム
●❸ティラミスクリーム
●❹洋酒入りコーヒー
　シロップを染み
　込ませたスポンジ

●❶ブラックベリー　
●❷レッドカラント
●❸ストロベリー
　（ハーフ・ダイス）
●❹ブルーベリー
●❺オレンジ（果肉・ピール）
●❻白桃（ハーフ・ダイス）
●❼バニラ香る
　カスタードクリーム
●❽スポンジ
●❾FLOオリジナルダマンド
●�FLOオリジナルタルト

●❶ヘーゼルナッツ　
●❷キャンディング
　アーモンドダイス
●❸キャラメルソース
●❹グラサージュショコラ
●❺ショコラムース
●❻ヘーゼルナッツ
　ショコラムース
●❼プラリネキャラメル
　フィアンティーヌ
●❽ココアスポンジ

●❶削りスイートチョコ　
●❷チョコビスケット
●❸ジャンドゥジャ・
　ホイップクリーム
●❹ココアスポンジ

●❶ラズベリー＆ラズベリーゼリー
❷カスタードクリーム
●❸ラズベリージャム
●❹ミルクチョコ
●❺チョコチップ入りアマンド生地
●❻タルト生地
●❼スポンジ生地

落合 務シェフ 《サバティーニ》がローマから日本に上
陸したのは、1981年のこと。日本では
本格的なリストランテなど皆無の時代、
リストランテの格式そのままに青山の
地にオープン。以来サービスからオペ
レーションまで、ローマ本店そのままの
スタイルは日本のイタリアンの草分け
として今もなお受け継がれている。

創業1971年の老舗
フランス菓子店。材料
に嘘をつかず、最高の
材料を使って本物の
味を届けるのがプチ・
フルールの創業から
の想いです。

本場イタリアにて3年間修業
の後帰国。’97年、銀座に「ラ・
ベットラ」をオープン。たちま
ち人気を博し、14ヶ月先まで
予約でいっぱいに。’05年、イ
タリア大統領より「イタリア
連帯の星・カヴァリエーレ章」
受勲。現在も変わらず、たく
さんの予約客で賑わう。

素材からこだわったシェフ自慢の贅沢なケーキ。
プレミアムケーキ

●❶ラズベリーグラサージュ
●❷ラズベリークリーム
●❸ココアスポンジ

●❹グラサージュショコラ
●❺チョコレートクリーム

●❸
●❹
●❺

●❷

●❶ピスタチオペーストクリーム
●❷アーモンドプラリネクリーム
●❸ラズベリークリーム
●❹ココアスポンジ
●❺ピスタチオナッツパウダー
　入りスポンジ

●❶

●❹
●❸ ●❸

●❶
●❷ ●❺

●❶

●❷

●❸

●❹

●❶

●❷

●❸

●❷
●❸

●❺
●❻
●❼

●❹

●❹

●❶

●❽

●❷

●❽
●❾

●❼
●❶

●❺

●❻

●❸
●❹

●�

●❶
●❸
●❹
●❺

❷

●❻●❼縦約13cm×
横約10.5cm×
高さ約6.5cm

1つあたり
横約7cm×
縦約6cm×
高さ約5cm

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜24日（木）

お 店 渡し 5120-216

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜24日（木）

お 店 渡し 5120-303

本体2,600円
（8％税込2,808円）

本体2,800円
（8％税込3,024円）

フォレスティエール
オーベルジュ オー・ミラドー
勝又 登シェフ監修

ラズベリー＆ショコラ
吉野好宏シェフ監修

勝又シェフ監修。アーモンドプラリネを
散りばめた森をイメージしたクリスマスケーキ。

吉野シェフ監修。ココアスポンジに
ラズベリークリームと
チョコレートクリームで仕上げた
ペアケーキです。

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

200＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

250＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

200＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

400＋
ポイント

本体3,700円
（8％税込3,996円）

本体2,800円
（8％税込3,024円）

本体3,200円
（8％税込3,456円）

本体3,600円
（8％税込3,888円）

本体2,800円
（8％税込3,024円）

本体2,400円
（8％税込2,592円）

縦約12cm×横約15cm

直径約14cm×高さ約4.7cm／ローソク5本入

直径約15cm×高さ約5cm

直径約15cm×高さ約5cm

直径約14.5cm×高さ約4.5cm

直径約15cm

ナポレオン

ラ・ベットラ ティラミス

6種のフルーツカスタードタルト

キャラメルダブルナッツショコラ

チョコラート・エ･プラリナート5号

真っ赤なベリーのタルト

プチ・フルール

落合シェフ監修

FLO PRESTIGE PARIS

ホテルオークラ

リストランテ・サバティーニ青山監修

承り期間▶12月18日（金）18時まで お渡し日▶12月23日（水）〜24日（木）お店渡し 5120-211

承り期間▶12月18日（金）18時まで お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）お店渡し 5120-218

承り期間▶12月18日（金）18時まで お渡し日▶12月23日（水）〜24日（木）お店渡し 5120-213

承り期間▶12月18日（金）18時まで お渡し日▶12月23日（水）〜24日（木）お店渡し 5120-302

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

その名の通りケーキの皇帝。
幾重にも重なった自家製パイの間には
カスタードクリームがたっぷり。

洋酒入りコーヒーシロップを染み込ませた
スポンジにティラミスクリームをのせ、
ホイップクリームとココアパウダーを
トッピング。

「ホテルオークラ」監修。ベルギー産
チョコレートを贅沢に使用した
ショコラケーキです。

ヘーゼルナッツの
香りとチョコレートの
甘さがマッチした、
深い味わいの
クリスマスケーキです。

お店渡しのみ承ります
ホテルオークラ
エンタープライズ
総料理長
我田 民生
1962年の創業以来、
50年以上にわたり
世界のセレブリティを
もてなしてきた伝統と
格式あるホテルです。
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勝又 登シェフ 承り期間▶12月18日（金）18時まで お渡し日▶12月22日（火）〜24日（木）お店渡し 5120-341

承り期間▶12月18日（金）18時まで お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）お店渡し 0918-010

●❶
●❷

●❸ ●❹

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

200＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

100＋
ポイント※写真はイメージです。 ※写真はイメージです。

香ばしく焼き上げたサクサク食感の
生地の上に、6種のフルーツを
盛り付けたタルトです。

香ばしいタルトとアマンド生地の上に、カスタードクリームと
甘酸っぱいラズベリーを
敷き詰めたタルトです。



※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。 ※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。 54

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

200＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

200＋
ポイント

苺ショート チーズ
スフレ

苺の
ミルクレープ

チョコレート
ケーキ

マロン
ショート

抹茶の
シフォン

ベリームース

カラメル

苺クリーム

オレンジチーズ

マロンケーキ

チーズケーキ

チョコケーキ

フルーツケーキ

抹茶ケーキ

マロンケーキ

チョコムース

チョコ

ゴールドショコラ ルビーショコラ

ダークショコラ ピスタチオショコラ

※削りチョコサンド

※ピーチサンド

●❶飴がけアーモンド　
●❷ローストアーモンドホール
●❸キャラメルソース（模様）
●❹キャラメルシャンティ
●❺ゴールドショコラムース
●❻バニラムース
●❼ブラックココアスポンジ

●❶キャラメルソース　
●❷グラサージュショコラ
●❸ダークショコラムース
●❹ノワゼットムース
●❺ブラックココアスポンジ

●❶ストロベリー
　ホイップクリーム　
●❷ラズベリー顆粒
●❸ピンクグラサージュ
●❹ルビーチョコレート
　ホイップクリーム
●❺ストロベリーフィリング
●❻バニラスポンジ

●❶粒チョコ　
●❷ホイップクリーム
●❸ミルクショコラ
　ホイップクリーム
●❹ピスタチオホワイトチョコ
　ホイップクリーム
●❺ブラックココアスポンジ

●❶ラズベリー　
●❷ベリーソース
●❸ラズベリーシロップ＆ココア生地
●❹ベリームース
●❺チョコレートケーキ生地

●❶キャラメルソース　
●❷キャラメルクリーム
●❸ホワイトチョコクリーム
●❹キャラメルクリーム
　＆スポンジ生地

●❶苺クリーム＆ドライいちご
●❷ラズベリーシロップ
●❸苺クリーム（あまおうの
　苺ジャム使用）＆
　スポンジ生地

●❶オレンジスライス　
●❷オレンジソース
●❸レアチーズムース＆
　スポンジ生地
●❹マーマレード

●❶つぶあん＆求肥　
●❷抹茶クリーム
　＆抹茶スポンジ生地

●❶渋皮栗　
●❷ココアパウダー＆マロンペースト
●❸マロンペースト
●❹無糖ホイップクリーム
●❺チョコクランチ
●❻刻みマロン入りマロン
　クリーム＆ココア生地

●❶金箔　
●❷ピスタチオ＆アーモンドクランチ
●❸グラサージュショコラ
●❹コーヒーガナッシュ＆ココア生地
●❺チョコムース
●❻チョコレートケーキ生地

●❶チョコクリーム＆削りチョコ
●❷チョコクリーム＆ココア生地

●❸ ●❷
●❹

●❹

●❹

●❼

●❺
●❻

●❷

●❷

●❶

●❶

●❸

●❸

●❸

●❺

●❺

●❻

●❺

●❶

●❶ ●❶

●❶ ●❶

●❶

●❶ ●❶

●❷

●❹

●❷

●❷
●❸

●❸

●❸
●❷●❶

●❹
●❺

●❻

●❺
●❸

●❷
●❹

●❶
●❷

●❹

●❶

●❹

●❹

●❸

●❸ ●❷

●❷

●❺

●❻

●❷

フランボワーズ
ジャムとシリアル
チョコをサンドした
ショコラベリーケーキ

中にカットした苺を
サンドし、酸味と
クリームの甘さを
引き立てる苺ケーキ

風味豊かなイタリア
産の栗を使用した
こだわりの
モンブランケーキ

マンゴーと黄桃の
ダイスをトッピング。
清々しいイメージの
トロピカルタルト

チョコチップをサン
ド。ほんのりビターな
味わいを楽しめる
ショコラケーキ

チョコチップを
中にサンドした
食感がクセになる
宇治抹茶ケーキ

デンマーク産クリーム
チーズの風味を生か
した濃厚な味わいが
魅力のチーズケーキ

苺、ラズベリー、
ブルーベリーを
たっぷりとのせた
ベリータルト

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

450＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

200＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

300＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

100＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

100＋
ポイント

本体2,595円
（8％税込2,802円）

本体2,980円
（8％税込3,218円）

本体2,700円
（8％税込2,916円）

本体3,000円
（8％税込3,240円）

本体2,780円
（8％税込3,002円）

本体2,780円
（8％税込3,002円）

直径約15cm／ローソク3本入 直径約18cm×高さ約4.2cm（タルトは約2.5cm）

①フルーツケーキ ②チョコケーキ ③チーズケーキ ④マロンケーキ／ローソク4本入

直径約11cm×高さ約5.5cm×2台／いちご別添3個／ローソク4本入

6つのクリスマスアソート

クリスマスプチケーキアソート（12個入）

クリスマスカップアソート（6個入）

聖夜のきらめき！☆8種のアソートケーキ

4種のパーティーアソート

ペアケーキ

銀座コージーコーナー

不二家

ドンレミー

神戸屋

ヤマザキ

ヤマザキ

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

6つの味が楽しめるアソートケーキ。

12種類のプチサイズのケーキを一度に楽しめる
クリスマスパーティに最適なアソートケーキです。

モンブラン・ティラミス・チョコ・いちご・レアチーズ・マンゴーの
カップアソートです。

苺ケーキからタルトまで、
8種類の個性豊かな味わいを揃えました。

4種類の味が楽しめるカップケーキの詰合せです。

苺のケーキとトリュフチョコが
のったチョコケーキの
2つの味が楽しめます。

直径約18cm／
柊別添

直径約18cm×
高さ約4.5cm

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お 店 渡し 0918-004

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月23日（水）〜24日（木）

お 店 渡し 5120-212

本体2,980円
（8％税込3,218円）

本体3,400円
（8％税込3,672円）

Xmasファミリー
アソート

ベルギーショコラ
アソート

カレボーⓇ監修

家族みんなで選べる8つのおいしさを
詰合せました。

カレボーⓇ社のチョコレートを贅沢に
使用したチョコレートケーキアソートです。

①ブルーベリータルト②チョコケーキ③宇治抹茶ケーキ
④渋皮栗のモンブランタルト⑤マンゴーレアチーズカップ
⑥マカロンタルト（ポコちゃん）⑦マカロンタルト（ペコちゃん）
⑧ミルキーケーキ⑨ピスタチオタルト（ツリー）⑩ストロベリーケーキ
⑪マンゴーケーキ⑫ピスタチオタルト（リース）

お店渡しのみ承ります

お好きなケーキを選べる楽しさ。
アソート＆ペアケーキ
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承り期間▶12月18日（金）18時まで お渡し日▶12月23日（水）〜24日（木）お店渡し 5120-215

承り期間▶12月18日（金）18時まで お渡し日▶12月22日（火）〜24日（木）お店渡し 5120-113

承り期間▶12月18日（金）18時まで お渡し日▶12月22日（火）〜24日（木）お店渡し 5120-177

承り期間▶12月18日（金）18時まで お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）お店渡し 5120-304

承り期間▶12月18日（金）18時まで お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）お店渡し 5120-115

承り期間▶12月18日（金）18時まで お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）お店渡し 5120-169



※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。 ※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。6 7

●❶フリーズドライ苺ダイス
●❷キャラメルソース
●❸キャラメルクリーム
●❹スポンジ
●❺プリン
●❻カラメルソース

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

100＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

100＋
ポイント

100＋
ポイント

100＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

100＋
ポイント

●❶豆乳クリーム（プレーン）
●❷米粉使用スポンジ
●❸黄桃
●❹豆乳クリーム（いちご味）

※青森県産りんご

●❶苺プレザーブ

●❶

●❶

●❹

●❷
●❸

●❸
●❹
●❺

●❻

●❷
●❶

●❶大粒マロン＆
　マロンクリーム
●❷ホイップクリーム
●❸マロンダイス
●❹チョコスポンジ

●❷

●❶

●❸
●❹

●❶イタリア栗＆金箔　
●❷ホイップクリーム
　（北海道産生クリーム使用）
●❸マロンペースト
●❹しっとりとした
　口あたりのスポンジ生地
●❺マロンホイップクリーム
●❻イタリア栗のピース
●❼マロンクリーム
●❽マロンペースト入り
　アマンド生地

●❶ケーキクラム＆クリーム
●❷クリーム
●❸スポンジ生地
●❹レアチーズケーキ
●❺ベイクドチーズケーキ

●❶チョコクリーム　
●❷キャラメルクリーム
●❸粒チョコ入りチョコクリーム
●❹ココア生地

●❺

●❶

●❶

●❷

●❷

●❼

●❸
●❹
●❻

●❽

●❶
●❷

●❸

●❸
●❹
●❺

●❹

●●❶飴がけのアーモンド＆
　ヘーゼルナッツ＆ピーカンナッツ
●❷金箔
●❸グラサージュショコラ
●❹ジャンドゥーヤムース
●❺ショコラムース
●❻ショコラパイクランチ
●❼チョコレートケーキ生地

●❷

●❷
●❸

●❸

●❹
●❺

●❻

●❼

●❼ ●❺
●❻

●❹

●❶

●❶

●❶口どけのよい
　スポンジ生地
●❷黄桃

●❷●❶

●❶ドライいちご＆
　ピスタチオ＆銀箔　
●❷ルビーチョコ
　グラサージュ
●❸ルビーチョコムース
●❹チョコレートケーキ生地
●❺ラズベリー
●❻ココア生地＆ホワイト
　チョコ＆チョコクランチ
●❼ラズベリー＆
　カシスムース

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

250＋
ポイント

本体3,000円
（8％税込3,240円）直径約14cm×高さ約3.7cm／ローソク7本入

パステルのクリスマスプリンケーキ
第一パン

承り期間▶12月18日（金）18時まで お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）お店渡し 5120-219

※写真はイメージです。 ※写真はイメージです。※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

たっぷりの青森県産りんごをサンドし、
焼き上げました。

素材にこだわったひとくちサイズの
チョコアイスです。ボリュームたっぷり
で、家族みんなで楽しめます。

ホイップクリームと
苺プレザーブをスポンジで
サンドした糖質を
抑えたケーキです。

可愛いひと粒に素材の
美味しさをぎゅっと詰込んだ
3種類のチョコアイスセット

パーティー時に家族みんなで
楽しめる、かわいいどんぐりの
形をした一口アイスの詰合せです。

米粉を使ったスポンジに、
いちご味の豆乳クリーム
と黄桃をサンドしました。

パステルオリジナルのレシピで作った
コクのあるプリンに、キャラメルクリームと
キャラメルソースでデコレーションしました。

直径約18cm

【マダガスカルバニラ】10㎖×18粒　
【ガーナカカオ】10㎖×18粒　
【あまおう苺】10㎖×18粒

直径約13cm×高さ約5.5cm／
いちご別添4個／ローソク3本入

アイスde生チョコ 14㎖×9個×2袋、
アイスdeいちごみるく 14㎖×9個、
アイスdeバニラ 14㎖×9個 11㎖×各16個（合計64個）バニラ、

ストロベリー、コーヒー、バナナの4種類

直径約12cm

本体1,300円
（8％税込1,404円）

本体2,300円
（8％税込2,484円）

本体1,980円
（8％税込2,138円）

本体2,300円
（8％税込2,484円）

本体2,000円
（8％税込2,160円）

本体2,750円
（8％税込2,970円）

アップルパイ
ボンデセール

プチアイスボール
オハヨー乳業

糖質を抑えた
苺のケーキ4号 

ヤマザキ

生チョコアイスセレクション
京都レマン

いろいろどんぐり
パーティーパック 

メイトー

豆乳クリームケーキ
（特定原材料不使用）

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
5120-170

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
0421-491

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
5120-114

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
0421-493

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
0421-492

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
0918-013

糖質を抑えたケーキ

①本品は、独立した製造ラインで製造し、卵・乳・小麦・そば・落花生・
えび・かにアレルゲンについて検査したのちに出荷しております。

②卵・乳製品・小麦粉を使用したケーキとは、スポンジケーキ生地の
食感が異なりますので、ご了承ください。

※山崎製パン（株）クリスマス
生ケーキ4号（100g当たり）
との比較で糖質53％オフ

　（エリスリトール除く）

お店渡しのみ承ります

アレルギー体質の方にも配慮した、安心なケーキ

ちょっぴりプレミアムな気分の個性豊かなこだわりの味。
バラエティーケーキ

アイスクリーム

302928

272625

24

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

300＋
ポイント

本体3,200円
（8％税込3,456円）直径約15cm×高さ約9cm／ローソク5本入

モンブラン
神戸屋

承り期間▶12月18日（金）18時まで お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）お店渡し 5120-221

※写真はイメージです。

マロンクリームと粒マロンを
トッピング。ケーキには
マロンダイスをサンドした、
栗の風味豊かな
マロンづくしの
モンブラン。

23

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

100＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

100＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

50＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

100＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

50＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

100＋
ポイント

本体2,500円
（8％税込2,700円）

本体2,200円
（8％税込2,376円）

本体1,700円
（8％税込1,836円）

本体2,200円
（8％税込2,376円）

本体1,800円
（8％税込1,944円）

本体2,600円
（8％税込2,808円）

直径約12cm

直径約10.5cm

直径約10.5cm

縦約6cm×横約15cm

直径約12cm縦約9cm×横約15.5cm

イタリア栗のモンブラン

ルビーチョコ&ベリー

小さないちごのショートケーキ

ショコラ・ノワ

2層のチーズケーキブッシュドノエル

承り期間▶12月18日（金）18時まで お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）お店渡し 0918-007

承り期間▶12月18日（金）18時まで お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）お店渡し 0918-014

承り期間▶12月18日（金）18時まで お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）お店渡し 0918-016

承り期間▶12月18日（金）18時まで お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）お店渡し 0918-012

承り期間▶12月18日（金）18時まで お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）お店渡し 0918-006承り期間▶12月18日（金）18時まで お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）お店渡し 0918-005

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。※写真はイメージです。

イタリア栗をクリームや
ペーストにもふんだんに使用した
ちょっと贅沢で風味豊かな
モンブランです。

第4のチョコレート“ルビーチョコ”を
使用した華やかな
ケーキです。

ベイクド&レア、2つのおいしさを重ねた
贅沢な味わいのチーズケーキです。

粒チョコ入りのチョコクリームと
キャラメルクリームを包み込んだ、
フランス伝統のクリスマスケーキ。

21 22

20

18

19

17

あっさりとしたホイップクリームと
黄桃をサンドした
かわいいいちごのケーキ。
少人数でのクリスマスに
おすすめします。

チョコレートのビターな味わいと
ナッツの豊かな香りが口の中に広がる、
濃厚かつ繊細な味わいのケーキ。

※2個以上ご購入で、さらにプラス200ポイントプレゼントの対象商品は、上記の6品です。（1個購入の場合は、各商品に記載されているポイントが付与されます）
※その他の商品の購入ではＴポイントの付与は出来ません。※3個以上ご購入の場合も付与ポイントは200ポイントとなります。
※ボーナスポイントと2個以上購入時の200ポイントは重ねて付与されます。※さらにプラス200ポイントの付与については、2021年1月15日（金）に付与されます。

対象商品２個以上ご購入（組合せ自由）で
さらに 　 200ポイントプレゼント!プラス



数量
限定販売
ご予約は
お早めに

600＋
ポイント

早期予約
10％引
対象商品
12月11日（金）

まで

「赤い、丸い、大きい、うまい」の頭
文字から名付けられたあまおうは、
糖度が高く、適度な酸味と甘味の
バランスに優れた苺です。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。 ※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。8 9

※ピーチ・苺プレサーブ
　サンド

※ピーチ・パイン
　サンド

※ピーチ・パイン
　サンド

●❶苺
●❷苺サンド
●❸スポンジ

●❶苺
●❷苺サンド
●❸チョコスポンジ

●❶苺
●❷苺サンド
●❸スポンジ

●❷ ●❷ ●❷

●❶ ●❶ ●❶

●❸ ●❸ ●❸

●❶あまおう苺
●❷あまおう苺サンド
●❸スポンジ

●❶

●❷

●❸

●❶苺＆粉糖
●●❷ホイップクリーム
　（北海道産生クリーム使用）
●❸口どけのよいスポンジ生地
●❹パイナップル・黄桃

●❶フリーズドライいちご入り
　いちごクリーム
●●❷ホワイトチョコクリーム

●❶

●❸

●❷●●❷●❶

●❹

●●❷

苺をたっぷり使用した贅沢なケーキです。 苺をたっぷり使用した贅沢なチョコケーキです。 フル ーツとクリームをサンドしました。まろやかなクリーム、甘酸っぱい苺、
ふんわりバニラスポンジの
相性がぴったりです。

直径約15cm×高さ約8.5cm／
別添いちご9個／ローソク3本入

直径約15cm×高さ約5.5cm／
いちご別添5個／ローソク5本入

直径約15cm×高さ約8.5cm／
別添いちご9個／ローソク3本入

直径約18cm×高さ約5.5cm／
いちご別添6個／ローソク5本入

直径約13.5cm×高さ約11.5cm／
ローソク3本入

直径約21cm×高さ約5.5cm／
いちご別添7個／ローソク5本入本体3,300円

（8％税込3,564円）
本体2,800円
（8％税込3,024円）

本体3,300円
（8％税込3,564円）

本体3,200円
（8％税込3,456円）

本体3,100円
（8％税込3,348円）

本体3,900円
（8％税込4,212円）

苺サンドクリスマス
ケーキ5号

ボンデセール
生ケーキ5号
ヤマザキ

苺サンドクリスマス
チョコケーキ5号

ボンデセール
生ケーキ6号
ヤマザキ

苺サンドショート
（4.5号）

銀座コージーコーナー
生ケーキ7号
ヤマザキ

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
5120-179

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
5120-112

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
5120-180

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
5120-183

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月23日（水）〜24日（木）

お店渡し
5120-214

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
5120-184

お店渡しのみ承ります

12月11日（金）まで
早期予約10％引

12月11日（金）まで
早期予約10％引

12月11日（金）まで
早期予約10％引

12月11日（金）まで
早期予約10％引

12月11日（金）まで
早期予約10％引

12月11日（金）まで
早期予約10％引本体2,970円

（8％税込3,207円）
本体2,520円
（8％税込2,721円）

本体2,970円
（8％税込3,207円）

本体2,880円
（8％税込3,110円）

本体2,790円
（8％税込3,013円）

本体3,510円
（8％税込3,790円）

100＋
ポイント

早期予約
10％引
対象商品
12月11日（金）

まで

早期予約
10％引
対象商品
12月11日（金）

まで

早期予約
10％引
対象商品
12月11日（金）

まで

100＋
ポイント

早期予約
10％引
対象商品
12月11日（金）

まで

350＋
ポイント

早期予約
10％引
対象商品
12月11日（金）

まで

100＋
ポイント

早期予約
10％引
対象商品
12月11日（金）

まで

直径約15cm×
高さ約8.5cm／
別添いちご12個／
ローソク3本入

直径約15cm

直径約12cm

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月23日（水）〜25日（金）

お店渡し 5120-178

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し 0918-017

本体4,900円
（8％税込5,292円）

本体2,900円
（8％税込3,132円）

本体2,400円
（8％税込2,592円）

あまおうたっぷりケーキ
ボンデセール

いちごのケーキ

いちごとチョコのハーフ&ハーフ
12月11日（金）まで
早期予約10％引 本体4,410円

（8％税込4,762円）

福岡県産のあまおう苺をたっぷり使用した、
こだわりのクリスマスケーキです。

いちごのショートケーキとチョコレートケーキを
半分ずつ組み合わせました。

クリスマスの夜に、家族みんなで楽しめる
いちごのケーキです。

フレッシュないちごとなめらかな生クリームがたっぷり。
いちごケーキ

32 3734 3933 38

31

35

36
数量

限定販売
ご予約は
お早めに

200＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

100＋
ポイント

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
0918-011※写真はイメージです。

※写真はイメージです。 ※写真はイメージです。※写真はイメージです。 ※写真はイメージです。※写真はイメージです。 ※写真はイメージです。

※写真はイメージです。
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おもちゃ付き

おもちゃ付き

ピックを
楽しくデコレーション！

おもちゃ付き

※ピーチサンド

キャラデコオリジナル！

ケーキ箱をよみこむと
キャラクターが現れる
無料アプリ！

キャラデコだけの
クリスマスデザイン！

キャラデコだけの
クリスマスデザイン！

キャラデコだけの
オリジナルデザイン！

メリークリスマス！

1110

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

100＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

100＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

100＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

100＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

100＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

100＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

100＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

100＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

100＋
ポイント※ピーチサンド ※ピーチサンド

※ピーチサンド

※ピーチサンド

※ピックはお客様にて飾り付けいただく仕様で
す。※ピックのケーキにはローソクを使用しない
でください。※玩具の対象年齢は3才以上です。
※画像はイメージです。※くわしくはご購入前
に｢キャラデコ公式HP｣をご確認ください。※当
店でのご予約は、プレミアムバンダイのキャン
ペーン対象ではありません。

※ピックはお客様にて飾り付けいただく仕様で
す。※ピックのケーキにはローソクを使用しない
でください。※玩具の対象年齢は3才以上です。
※画像はイメージです。※くわしくはご購入前
に｢キャラデコ公式HP｣をご確認ください。※当
店でのご予約は、プレミアムバンダイのキャン
ペーン対象ではありません。

※玩具の対象年齢は3才以上です。
※写真と商品は多少異なります。
※オーナメントは食べられません。
※｢キャラデコ｣は株式会社バンダイの登録商標です。

※ピックはお客様にて飾り付けいただく仕様で
す。※ピックのケーキにはローソクを使用しない
でください。※玩具の対象年齢は3才以上です。
※画像はイメージです。※くわしくはご購入前
に｢キャラデコ公式HP｣をご確認ください。※当
店でのご予約は、プレミアムバンダイのキャン
ペーン対象ではありません。

※ご購入前に
　ご確認ください。

くわしくはキャラデコ公式HPで！

※ご購入前に
　ご確認ください。

くわしくはキャラデコ公式HPで！

※ご購入前に
　ご確認ください。

くわしくはキャラデコ公式HPで！

｢仮面ライダーセイバー｣のクリスマスケーキ。ケーキにはピックを自由に飾り
付けできます。さらに｢コレクタブルワンダーライドブックシリーズ ハッピー
ブレイブドラゴンワンダーライドブック｣が付属。仮面ライダーセイバーと写真
が撮れる無料アプリの特典付きです。

｢ヒーリングっど♥プリキュア｣のクリスマスケーキ。プリキュアや妖精などのピック
を自由に飾り付けできます。さらにキャラデコクリスマスオリジナルの｢雪のエレメ
ントボトル｣が付属。プリキュアたちと写真が撮れる無料アプリの特典付きです。

｢魔進戦隊キラメイジャー｣のクリスマスケーキ。ヒーローやロボ｢キラメイジン｣
などのピックを自由に飾り付けできます。さらにキャラデコオリジナルの｢魔進
ファイヤ｣が付属。キラメイジャーと写真が撮れる無料アプリの特典付きです。

｢きかんしゃトーマス｣のお祝いケーキ。トーマスのマスコットは転がして遊ぶ
ことができます。プレートの裏にお名前を書くことができ、お手持ちのボール
チェーン等を付けることもできます。トーマスと写真が撮れる無料アプリの
特典付きです。

※DXワンダーライドブック（別売り）
とは仕様が異なります。本商品から
音は鳴りません。本商品にストーリー
ページはなく、変身ページのみです。

変身ページには
キラキラシール！

ハッピーな変身音が聞ける！

キャラクターと
写真が撮れる！

キャラクターと
写真が撮れる！

キャラクターと
写真が撮れる！

キャラクターと
写真が撮れる！

サプライズピクチャー サプライズピクチャー

サプライズピクチャー

サプライズピクチャー

｢DX聖剣ソードライバー｣
（別売り）にセット可能！

｢変身ヒーリングステッキDX｣（別売り）に
セットするとキャラデコオリジナル音声
が鳴ります。

テッキDX｣

デコオリジナル
音声が鳴ります。

別売りの商品で遊べる！ 別売りの商品で遊べる！

オ
ー
プ
ン
！

キャラデコだけの
クリスマスデザイン！

キャラデコだけの
クリスマスデザイン！

キャラデコオリジナル！

ケーキ箱をよみこむと
キャラクターが現れる
無料アプリ！

※別売り商品の遊び方は各商品の
　取扱説明書をご確認ください。

※別売り商品の遊び方は
各商品の取扱説明書を
ご確認ください。

※シールはお客様にて貼っていただく仕様です。

※DXワンダーライドブック
（別売り）とは仕様が異なりま
す。本商品から音は鳴りませ
ん。本商品にストーリーページ
はなく、変身ページのみです。

キャラクターと
写真が撮れる！

キャラクターと
写真が撮れる！

サプライズピクチャー サプライズピクチャー

｢DX聖剣ソードライバー｣
（別売り）にセットすると、ハッピー
な変身音が聞けます。

無料アプリ 無料アプリ

オリジナルデザイン！オリジナルデザイン！オリジナルデザイン！オリジナルデザイン！オリジナルデザイン！オリジナルデザイン！オリジナルデザイン！オリジナルデザイン！オリジナルデザイン！

メリークリスマス！

デコレーション！
ピックを楽しく

デコレーション！
ピックを楽しく

魔進ファイヤ

雪のエレメントボトル

雪のエレメントボトル

クリアなボディに
キラキラの
シール仕様！

7cm
転がして遊べる！

キャラデコだけの
オリジナルデザイン！

キャラデコだけの
オリジナルデザイン！
キャラデコだけの
オリジナルデザイン！

※本製品単体では音声は鳴りません。

※本製品単体では音
声は鳴りません。

メリークリスマス！

チェンジ！

特典について、くわしくはWEBで！
（ご購入前にご確認ください。）

無料アプリ

トーマスは転がして
遊ぶことができます。

なまえプレート
として使えます。

〈裏面〉

プレートには
ボール
チェーン等が
付けられます。
※ボールチェーンは
　付属しません。

※玩具の対象年齢は3才以上です。※写真と商品は多少異なります。
※オーナメントは食べられません。
※｢キャラデコ｣は株式会社バンダイの登録商標です。
※当店でのご予約は、プレミアムバンダイのキャンペーン対象ではありません。

台座から取り外せます。

ルーレットを回してジャンケン
バトルが楽しめます。

ピカチュウ モンスターボール型ルーレット

オープン！

アンパンマンサンタとメリークリスマス！
ピーチをサンドしたケーキです。

ケーキを食べ終わった後も
楽しめるオーナメント付きの
クリスマスケーキ。

※写真はイメージです。
※ピーチ・パインサンド

※玩具の対象年齢は3才以上です。※写真と商品は多少異なります。
※オーナメントは食べられません。
※｢キャラデコ｣は株式会社バンダイの登録商標です。
※当店でのご予約は、プレミアムバンダイのキャンペーン対象ではありません。

台座から取り外せます。

ルーレットを回してジャンケン
バトルが楽しめます。

ピカチュウ モンスターボール型ルーレット

オープン！

勝負！

勝負！

44

42 48

40 46

45

43 49

525150

41 47

直径約15cm×高さ約5cm／
いちご5個別添／ローソク5本入／
別添玩具付属

直径約15cm×高さ約5cm／
いちご5個別添／
別添玩具付属

直径約15cm×高さ約5.3cm／
いちご5個別添／ローソク5本入／
別添玩具付属

直径約15cm×高さ約5cm／
いちご5個別添／
別添玩具付属

直径約15cm×高さ約5cm／
いちご5個別添／
別添玩具付属

直径約15cm×高さ約5cm／
いちご4個別添／ローソク5本入／
別添玩具付属

直径約15cm×高さ約5cm／
いちご4個別添／
別添玩具付属

直径約15cm×高さ約5cm／
いちご3個別添／ローソク5本入

直径約15cm×高さ約5cm／
いちご4個別添／
別添玩具付属

直径約15cm×高さ約5cm／
いちご4個別添／
別添玩具付属

本体3,900円
（8％税込4,212円）

本体3,900円
（8％税込4,212円）

本体3,700円
（8％税込3,996円）

本体3,900円
（8％税込4,212円）

本体3,900円
（8％税込4,212円）

本体3,900円
（8％税込4,212円）

本体3,900円
（8％税込4,212円）

本体3,900円
（8％税込4,212円）

本体3,900円
（8％税込4,212円）

本体3,900円
（8％税込4,212円）

きかんしゃトーマス5号
キャラデコ

魔進戦隊キラメイジャー5号
キャラデコクリスマス

ポケットモンスター5号
キャラデコ

仮面ライダーセイバー5号
キャラデコクリスマス

ヒーリングっど♥プリキュア5号
キャラデコクリスマス

きかんしゃトーマスチョコレート5号
キャラデコ

魔進戦隊キラメイジャーチョコレート5号
キャラデコクリスマス

アンパンマン5号
フジパン

仮面ライダーセイバーチョコレート5号
キャラデコクリスマス

ヒーリングっど♥プリキュアチョコレート5号
キャラデコクリスマス

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
5120-281

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
5120-283

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
5120-194

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
5120-282

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
5120-284

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
5120-286

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
5120-288

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
5120-193

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
5120-287

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
5120-289

12月11日（金）まで
早期予約10％引

12月11日（金）まで
早期予約10％引

12月11日（金）まで
早期予約10％引

12月11日（金）まで
早期予約10％引

12月11日（金）まで
早期予約10％引

12月11日（金）まで
早期予約10％引

12月11日（金）まで
早期予約10％引

12月11日（金）まで
早期予約10％引

12月11日（金）まで
早期予約10％引

12月11日（金）まで
早期予約10％引

本体3,510円
（8％税込3,790円）

本体3,510円
（8％税込3,790円）

本体3,330円
（8％税込3,596円）

本体3,510円
（8％税込3,790円）

本体3,510円
（8％税込3,790円）

本体3,510円
（8％税込3,790円）

本体3,510円
（8％税込3,790円）

本体3,510円
（8％税込3,790円）

本体3,510円
（8％税込3,790円）

本体3,510円
（8％税込3,790円）

早期予約
10％引
対象商品
12月11日（金）

まで

早期予約
10％引
対象商品
12月11日（金）

まで

早期予約
10％引
対象商品
12月11日（金）

まで

早期予約
10％引
対象商品
12月11日（金）

まで

早期予約
10％引
対象商品
12月11日（金）

まで

早期予約
10％引
対象商品
12月11日（金）

まで

早期予約
10％引
対象商品
12月11日（金）

まで

早期予約
10％引
対象商品
12月11日（金）

まで

早期予約
10％引
対象商品
12月11日（金）

まで

早期予約
10％引
対象商品
12月11日（金）

まで

早期予約10％引
対象商品12月11日（金）まで

宅配 ラ コデャキ

お届けキャラデコ

宅 配 キ ャ ラ デ コ

宅 配 キ ャ ラ デ コ

宅配キャラσί ●冷凍状態での宅配となります。解凍してお召し上がりください。 ●解凍に時間を要しますので、宅配日はお召し上が
りになる前日をおすすめします。●一部宅配できないエリアがございます。

※ピックはお客様にて飾り付けいただく仕様です。※ピックの
ケーキにはローソクを使用しないでください。※玩具の対象年
齢は3才以上です。※画像はイメージです。※くわしくはご購入
前に｢キャラデコ公式HP｣をご確認ください。※当店でのご予約
は、プレミアムバンダイのキャンペーン対象ではありません。

直径約15cm×高さ約5cm／
別添玩具付属／ローソク5本入

直径約15cm×高さ約5cm／
別添玩具付属

直径約15cm×高さ約5cm／
別添玩具付属

ポケットモンスター
チョコレート

ヒーリングっど♥プリキュア仮面ライダーセイバー
チョコレート

キャラデコキャラデコクリスマスキャラデコクリスマス

本体3,980円
（8％税込4,298円）

本体3,980円
（8％税込4,298円）

本体3,980円
（8％税込4,298円）

承り期間▶12月11日（金）18時まで
宅 配 日▶12月21日（月）〜23日（水）

インターネットでもご注文いただけます。

宅 配
5120-415

承り期間▶12月11日（金）18時まで
宅 配 日▶12月21日（月）〜23日（水）

インターネットでもご注文いただけます。

宅 配
5120-417

承り期間▶12月11日（金）18時まで
宅 配 日▶12月21日（月）〜23日（水）

インターネットでもご注文いただけます。

宅 配
5120-416

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

宅配のみ承ります

サプライズ
ピクチャー
対象商品

サプライズ
ピクチャー
対象商品

サプライズ
ピクチャー
対象商品

※写真はイメージです。※写真はイメージです。※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

配送料金について 本体200円（10%税込220円）

※写真はイメージです。 ※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。 ※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。



※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。12 13

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

100＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

300＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

300＋
ポイント

数量
限定販売
ご予約は
お早めに

100＋
ポイント

●一部宅配できないエリアがございます。 ●冷凍状態での宅配となります。解凍してお召し上がりください。 ●解凍に時間を要しますので、宅配日はお召し上がりになる前日をおすすめします。

ベリーショート チョコレート

マロン 抹茶

いちごみるく キャラメル

オレンジ ショコラ
ストロベリー

●❶チョコクリーム　
●❷バニラスポンジ
●❸マカダミアナッツ入り
　チョコクリーム

●❶
●❷
●❸

※写真はイメージです。 ※写真はイメージです。 ※写真はイメージです。

57

55

53 54

56

62

60 61

63 64

58 59
クリスマスファンシーチョコレート×24、
チョコレート52g、
チョコレート菓子45g、
ミルフィーユ×8、
星型クランチチョコレート×4

縦約9cm×横約11cm×高さ約9cm
〈賞味期限：冷凍にて2021年1月15日〉

4号サイズ（直径約12cm）
〈賞味期限：冷凍にて2021年1月15日〉

クリスマスギフト MXG-S コミフ苺のXmasロールケーキ コミフ豆乳クリームのXmasケーキメリーチョコレート ホットドッグ ホットドッグ

本体3,000円
（8％税込3,240円）

本体1,880円
（8％税込2,030円）

本体2,480円
（8％税込2,678円）

承り期間▶12月11日（金）18時まで
宅 配 日▶12月21日（月）〜23日（水）

インターネットでもご注文いただけます。

宅 配
2103-542

承り期間▶12月11日（金）18時まで
宅 配 日▶12月21日（月）〜23日（水）

インターネットでもご注文いただけます。

宅 配
4580-096

承り期間▶12月11日（金）18時まで
宅 配 日▶12月21日（月）〜23日（水）

インターネットでもご注文いただけます。

宅 配
4580-095

可愛らしい缶やパッケージに
詰合せしたチョコレートと
ミルフィーユで、
楽しいクリスマスを彩ります。

カスタード風味のクリームと色とりどりのフルーツを
トッピングしたオリジナルのタルトです。

人気のケーキ8種類の味わいを
お楽しみいただけます。

ベルギー産チョコを使用したなめらかなチョコクリームで
マカダミアナッツをサンドしました。

バニラアイスに甘酸っぱいストロベリーソースをミックス。
いちごたっぷりで見た目にも華やかです。

いちごの豆乳ホイップクリームといちごソースを巻いた
贅沢なクリスマスロールケーキです。

スポンジの間にはさつま芋ダイスをサンド、
トッピングにはクランベリー、ラズベリーを使用しました。

飼い主さまとワンちゃんが一緒に食べられるコミュニケーションケーキ

承り期間▶12月11日（金）18時まで 宅 配 日▶12月21日（月）〜23日（水）
インターネットでもご注文いただけます。

宅 配
5120-418

承り期間▶12月11日（金）18時まで 宅 配 日▶12月21日（月）〜23日（水）
インターネットでもご注文いただけます。

宅 配
5120-222

承り期間▶12月11日（金）18時まで 宅 配 日▶12月21日（月）〜23日（水）
インターネットでもご注文いただけます。

宅 配
5120-223

承り期間▶12月11日（金）18時まで 宅 配 日▶12月21日（月）〜23日（水）
インターネットでもご注文いただけます。

宅 配
0421-079

直径約15cm×高さ約12cm

直径約18cm／ローソク3本入 直径約15cm×高さ約5cm／ローソク3本入

縦約11cm×横約11cm×高さ約5cm
銀座タルト（フルーツ）

クリスマスアソート クリスマスチョコレートケーキ

ストロベリーアイスケーキ
銀座千疋屋

銀座コージーコーナー 銀座コージーコーナー

銀座千疋屋
本体4,000円

（8％税込4,320円）

本体3,880円
（8％税込4,190円）

本体3,500円
（8％税込3,780円）

本体3,800円
（8％税込4,104円）

アイスケーキですのでそのままお召し上がりください

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

承り期間▶12月11日（金）18時まで 宅 配 日▶12月21日（月）〜23日（水）

承り期間▶12月11日（金）18時まで 宅 配 日▶12月21日（月）〜23日（水）

※商品により承り期間、宅配日が異なります。ご指定日に、店舗でお渡しいたします。 宅 配お店渡し
●商品のご注文時にご希望のお渡し時間をお申し出ください。

■ ペットケーキ（�・�の商品）（宅配）

■ ケーキ（宅配）

■ お菓子詰合せ（�の商品）（宅配）

北海道 ： 利尻郡、礼文郡　東京都 ： 伊豆諸島の大島町・八丈町・利島村・新島村・神津島村・三宅村・御蔵島村・青ヶ島村、小笠原諸島の小笠原村　
島根県 ： 隠岐郡   長崎県 ： 対馬市　鹿児島県 ： 西之表市、奄美市、大島郡、熊毛郡、鹿児島郡の三島村・十島村　
沖縄県 ： 宮古島市の大神島・伊良部地区、八重山郡、島尻郡の久米島町・粟国村・伊平屋村・伊是名村・北大東村・座間味村・渡嘉敷村・渡名喜村・
南大東村、宮古郡の多良間村　※その他一部宅配できない地域がございます。

※宅配ケーキ、宅配ペットケーキ、お菓子詰合せなどは下記地域への宅配は承っておりません。
下記の店舗ではオードブル、寿司の一部商品は取り扱っておりません。
マルエツ プチ　小伝馬町駅前、人形町駅前、神田司町、南荻窪二丁目、
富ヶ谷一丁目、本所四丁目、渋谷鶯谷町、中落合一丁目、
雑司が谷二丁目、池之端二丁目、本郷二丁目、本郷三丁目、
四谷二丁目、松庵三丁目、杉並和田一丁目、新橋五丁目、田端五丁目、
浜松町二丁目、八丁堀四丁目、三田二丁目、谷中三丁目、
浜松町一丁目、日本橋本町、中目黒四丁目
リンコス　リバーシティ店、ベイタウン店、高輪店、六本木ヒルズ店、
横浜馬車道店
※詳しくは店舗にご確認ください。

■ ローストチキン、オードブル、寿司、刺身など
※商品により承り期間、お渡し日、お取扱い店舗が異なります。
　各ページ及び下記のお取扱いできない店舗をご確認ください。

※商品により、お渡し日の期間が異なるものがあります。

●商品のご注文時、郵便番号の記入をお願い申し上げます。
■ ケーキ・アイス（お店渡し）

※宅配日のご指定はできません。
承り期間▶12月11日（金）18時まで 宅 配 日▶12月21日（月）〜23日（水）

お申し込み
のご注意

❶承り期間を過ぎてのキャンセル及びお申し込み内容の変更はできません。
❷ご予約商品の配達に関するお問い合せ先　マルエツギフトセンター（船橋市）0120-100897　お問い合せ時間　午前9時〜午後6時

●代金は、商品のご注文時にお支払いください。●商品は売り切れ次第、販売終了となります。●写真の色は印刷のため、実物と異なる場合がございます。●写真はすべて盛付例となっております。
●天候不順等により一部変更になる場合がございます。ご了承ください。

■ インターネットから24時間いつでもご注文いただけます。
※インターネットショップでのご注文の場合、Tボーナスポイントは付与対象外になります。※承り最終日は15時まで

冷凍温度帯の保冷状態でお届けします。
一部お届けできない地域がございます。

一部お届けできない
地域がございます。

このマークの商品は
配達のみ承ります。

パソコンサイトからのお申し込み マルエツ　クリスマス 検 索

サビ
抜き

サビ
抜き

サビ
抜き

味わいにぎり 味わいにぎり
舞（まい）約3人前

お刺身10点盛合せ（中とろ入）約6〜7人用 お刺身8点盛合せ（中とろ入）約4〜5人用

団欒（だんらん）約4人前
クリスマスパーティー
手巻16本

脂ののった本まぐろ中とろ、食感の良い数の子、
ふっくらとした活〆穴子、ボリュームのある
赤えびが入ったマルエツ自慢のおもてなし握りです。

クリスマスパーティーを華やかに彩る
手巻寿司盛合せです。

まぐろ、サーモン、いくら、赤えびなど、
人気のネタを盛込んだ握り寿司。

●本まぐろ中とろ ●目鉢まぐろ赤身 
●ほたて ●真鯛 ●いか 
●本ずわいがに ●赤えび ●数の子 
●いくら ●穴子 ●玉子焼 ●鉄火巻

●本まぐろ中とろ ●本まぐろ赤身 ●かんぱち ●サーモン 
●真鯛 ●平目 ●いか ●甘えび

●本まぐろ中とろ ●本まぐろ赤身 ●かんぱち ●サーモン
●真鯛 ●いか ●甘えび

●目鉢まぐろ ●いか ●赤えび 
●サーモン ●いくら ●ほたて
●まぐろたたき ●穴子 ●鉄火巻

●まぐろたたき手巻 ●ツナマヨ手巻
●いくら手巻 ●海老玉子手巻本体3,780円

（8％税込4,082円）

本体3,980円
（8％税込4,298円）

本体2,980円
（8％税込3,218円）

本体2,980円
（8％税込3,218円）

本体1,900円
（8％税込2,052円）

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
0711-118

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
0711-117

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
0716-056

※マルエツ プチの一部店舗では取り扱っておりません。
※リンコス リバーシティ店、ベイタウン店、高輪店、六本木ヒルズ店、
　横浜馬車道店では取り扱っておりません。
※マルエツ 越谷レイクタウン店では取り扱っておりません。

※マルエツ プチの一部店舗では取り扱っておりません。
※リンコス リバーシティ店、ベイタウン店、高輪店、六本木ヒルズ店、
　横浜馬車道店では取り扱っておりません。
※マルエツ 越谷レイクタウン店では取り扱っておりません。

※マルエツ プチの一部店舗では取り扱っておりません。
※リンコス リバーシティ店、ベイタウン店、高輪店、六本木ヒルズ店、
　横浜馬車道店では取り扱っておりません。
※マルエツ 越谷レイクタウン店では取り扱っておりません。

※リンコス リバーシティ店、ベイタウン店、高輪店、六本木ヒルズ店、九段店、横浜馬車道店では取り扱っておりません。 ※リンコス リバーシティ店、ベイタウン店、高輪店、六本木ヒルズ店、九段店、横浜馬車道店では取り扱っておりません。

※写真はイメージです。 ※写真はイメージです。

承り期間▶12月19日（土）18時まで お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）お店渡し 0056-028 承り期間▶12月19日（土）18時まで お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）お店渡し 0056-026

宅配のみ承ります。
宅配ケーキ

アイス
ケーキ

お店渡しのみ承ります

クリスマス柄メーカー包装紙

全国一律本体200円（10％税込220円）
※同じお届け先さまに同一商品を複数個お届けする際は、1個分の配送料金（本体200円）となります。（インターネット販売は送料無料）

配送料金
について

宅配のみ承ります 配送料金について 本体200円（10%税込220円）

※写真はイメージです。
※写真はイメージです。

※写真はイメージです。 ※写真はイメージです。



※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。 ※写真はイメージです。写真と商品は多少異なりますのであらかじめご了承ください。

200＋
ポイント

14 15

65

726967 68

66

73 74

71

70

優夢牛（国産）

徳島県産

宮城県産
ミックスフルーツオードブル
（大）約5〜6人前

和牛ローストビーフ＆
スモークサーモンサラダ9種の冷製オードブルチキンバーレル 

約2〜3人前 パーティーオードブル 約3〜4人前

パーティサンド 約4〜5人前

モモローストビーフ（冷凍）
お肉屋さんの
オードブルセット 575g

阿波尾鶏ローストレッグ（冷凍）
約300g×2本

みちのく森林鶏ローストチキン
（冷凍）1羽約1.4kg

7種類のフルーツを盛合わせた
ボリュームたっぷりのフルーツオードブル。

低温でじっくりと焼き上げた和牛ローストビーフと
2日間以上漬け込んだスモークサーモンの2点盛。

おつまみ、おかず、デザートなど、お子様から大人
まで家族みんなで楽しめるオードブルセット。

クリスマスの定番フライドチキンを
盛合せた、お買い得パック！

人気のメニューを盛合せた、
パーティーにぴったりな一品です。

大人から子供まで楽しめるように、
6種類のサンドイッチを盛合せました。

クリスマスのちょっとしたプチ贅沢を。

パーティー用の主役一品に。

●約930ｇ（容器：直径約30ｃｍ）
●メロン ●オレンジ ●キウイ 
●パイン ●グレープフルーツ赤・白 
●ブルーベリー

●和牛ローストビーフ
●スモークサーモン ●レタス ●キャベツ 
●玉葱スライス ●エンダイブ 
●パプリカ ●トレビス ●ドレッシング

●ビスクパスタ ●生ハムポテトサラダ
●海老と緑野菜ガーリックオイル 
●スモークサーモンマリネ ●カプレーゼ
●パスタサラダ合鴨添え ●キャロットラペ 
●南瓜のデザートサラダ ●コールスロー

●サクサクチキン3本
●フライドチキン（ドラム、サイ）各1本
●フライドポテト

●ガーリックシュリンプ ●若鶏唐揚げ
●手羽先照焼 ●チーズ揚げ
●エビフライ（タルタルソース添え）
●バジルチキン ●合鴨スモーク 
●フライドポテト ●煮玉子

●ハムタマゴデニッシュ×４ 
●黄桃ホイップサンド×４ 
●キウイみかんホイップサンド×４ 
●ハムチーズサンド×４ 
●タマゴサンド×４ ●ツナサンド×４

●モモ部位のローストビーフ350g
●ローストビーフソース100g

〈賞味期限：冷凍にて30日〉
●ローストビーフ110g ●ローストポーク110g 
●王様のローストビーフ110g 
●紅茶鴨スモークスライス 80g 
●スモークサーモントラウト40g 
●玉ねぎスライス125g

●阿波尾鶏骨付きもも2本入り

●みちのく森林鶏ローストチキン1羽
本体1,980円

（8％税込2,138円）

本体1,980円
（8％税込2,138円）

本体980円
（8％税込1,058円）

本体980円
（8％税込1,058円）

本体1,680円
（8％税込1,814円）

本体1,580円
（8％税込1,706円）

本体4,980円
（8％税込5,378円）

本体1,980円
（8％税込2,138円）

本体2,480円
（8％税込2,678円）

本体3,980円
（8％税込4,298円）

承り期間▶12月13日（日）18時まで
お渡し日▶12月23日（水）〜25日（金）

お店渡し
0070-051

承り期間▶12月9日（水）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
0933-007

承り期間▶12月9日（水）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
0707-300

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
0705-923

承り期間▶12月18日（金）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
0094-967

承り期間▶12月9日（水）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
0797-127

承り期間▶12月10日（木）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
0162-102

承り期間▶12月10日（木）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
0162-104

承り期間▶12月10日（木）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
0139-017

承り期間▶12月10日（木）18時まで
お渡し日▶12月22日（火）〜25日（金）

お店渡し
0138-011

※リンコス リバーシティ店、ベイタウン店、高輪店、六本木ヒルズ店、
　九段店、横浜馬車道店では取り扱っておりません。

※リンコス リバーシティ店、ベイタウン店、高輪店、横浜馬車道店では
　取り扱っておりません。

※マルエツ プチの一部店舗では取り扱っておりません。
※リンコス リバーシティ店、ベイタウン店、高輪店、横浜馬車道店では
　取り扱っておりません。

※マルエツ プチの一部店舗では取り扱っておりません。
※リンコス リバーシティ店、ベイタウン店、高輪店、横浜馬車道店では
　取り扱っておりません。

※リンコス リバーシティ店、ベイタウン店、高輪店、横浜馬車道店では
　取り扱っておりません。

※リンコス リバーシティ店、ベイタウン店、高輪店、六本木ヒルズ店、
　九段店、横浜馬車道店では取り扱っておりません。

※ご家庭でレンジまたはオーブンで温めてからお召し上がりください。
※リンコス リバーシティ店、ベイタウン店、高輪店、六本木ヒルズ店、
　九段店、横浜馬車道店では取り扱っておりません。

※ご家庭でレンジまたはオーブンで温めてからお召し上がりください。
※リンコス リバーシティ店、ベイタウン店、高輪店、六本木ヒルズ店、
　九段店、横浜馬車道店では取り扱っておりません。

当社の販売する国産牛肉は、厚生労働省にて定められた『牛肉中のセシウムス
クリーニング法』に準拠した検査方法にて実施しています。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。
※写真はイメージです。

お店渡しのみ承ります
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